PANSTWOWA WYZSZA SZKOLA ZAWODOWA
W NOWYM SACZU

KARTA PRZEDMIOTU

obowigzuje studentéw rozpoczynajgcych studia w roku akademickim 2015/2016
Instytut Techniczny
Kierunek studiéw: Zarzadzanie i inzynieria produkgji Profil: Ogolnoakademicki
Forma studiéw: Stacjonarne Kod kierunku: 06.9
Stopien studiow: |

Specjalnosci:  Inzynieria produkcji zywnosci

1 PRZEDMIOT

NAZWA PRZEDMIOTU Zarzadzanie bezpieczenstwej i'jakoscig zywnosci
KoD PRZEDMIOTU IT 06.9 AIS IP11.15/16
KATEGORIA PRZEDMIOTU Przedmioty specjalnosciowe
LiczBa pUNKTOW ECTS 4
SEMESTRY 4

2 RoODZAJ ZAJEC, LICZBA GODZIN W PLANIE STUDIOW

SEMESTR WYKLAD CWICZENIA LABORATORIUM PROJEKT SEMINARIUM
4 30 15

3 CELE PRZEDMIOTU

Cel 1 Zapoznanie studentéw z podstawami bezpieczeristwa zywnosci. Zdobycie wiedzy z zakresu definiowania pojeé
jakosci, bezpieczeristwa zywnosci, zarzadzania jakoscia. Prawo zywnosciowe.

Cel 2 Zdobycie wiedzy z systeméw normalizacyjnych i zapewniania jakosci, wykorzystywanych przy definiowaniu
i postugiwaniu si¢ terminem jakos$¢ i bezpieczeristwo zywnosci.

Cel 3 Poznanie nowoczesnych metod stosowanych i wykorzystywanych do zarzadzania jakoscia zywnosci w perspektywie
krajowej i miedzynarodowe;j.

Cel 4 Zdobycie praktycznych umiejetnosci zastosowania wybranych metod i systeméw w zarzadzaniu i bezpieczenstwie
Zywnosci.
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4 WYMAGANIA WSTEPNE W ZAKRESIE WIEDZY, UMIEJETNOSCI I INNYCH

KOMPETENCJI

a Student musi posiadaé¢ podstawows wiedze z zakresu zarzadzania jakoscia.

5 EFEKTY KSZTAICENIA

EK1 Wiedza: Zna przepisy prawne wykorzystywane w systemach zarzadzania i bezpieczeristwa zywnosci. Zna
podstawowe pojecia z systemu bezpieczenstwa zywnosci. Zna nowoczesne metody stosowane i wykorzystywane
w zarzadzaniu jakoscia zywnosci. Zna system organizacyjny oraz instytucjonalny w zakresie bezpieczenstwa

Zywnosciowego.

EK2 Umiejetnosci: Umie zdefiniowaé podstawowe pojecia zwiazane z jakoscia i bezpieczeristwem zywnosci oraz
terminéw pokrewnych. Potrafi wlasciwie stosowaé procedury z zakresu bezpieczenstwa zywnosci. Sporzadza

dokumentacje zwigzang z systemami zapewnienia jakosci.

EK3 Kompetencje spoleczne: Swiadomosé spotecznego znaczenia regulacji prawnej w produkeji zywnosci o wysokiej

jakosci i bezpiecznej dla konsumentéw.

6 TRESCI PROGRAMOWE

WYKLAD
TEMATYKA ZAJEC
Lp B . LiczBA GODZIN
OPIS SZCZEGOLOWY BLOKOW TEMATYCZNYCH
Podstawy ustawodawstwa zywnosciowego. Aktualne podstawy prawne dotyczace
W1 bezpieczeristwa i jakosci zywnosci i zywienia.« Pojecie jakosci i sposoby jej 6
zapewnienia.
W2 Rodzaje zagrozen. Zagrozenia jakosci zdrowotnej zywnosci. Zarzadzanie 4
bezpieczeristwem zdrowotnym zywnosci.
W3 Systemy zapewnienia jakosci- HACCP; Normy ISO, standardy bezpieczeristwa 3
IFS, BRC, Dobra Praktyka Rolnicza. Systemy Zintegrowanej Produkcji Rolniczej.
W4 Nadzér urzedowy i rynkowy nad jakoscia i bezpieczeristwem zywnosci. 4
W5 Metody zarzadzania jakoscia i bezpieczeristwem zywnosci. 5
W6 | Zywnos¢ GMO- regulacje prawne. 3
RazEM 30
CWICZENIA
TEMATYKA ZAJEC
Lp P . LiczBA GODZIN
OPIS SZCZEGOLOWY BLOKOW TEMATYCZNYCH
C1 Zasady opracowywania dokumentacji do ksiegi HACCP. 2
C2 Opracowanie ksiegi HACCP. 13
RazEM 15
7 METODY DYDAKTYCZNE
M1 Sesje rozwigzywania problemu
M2 Wyktady
M3 Prezentacje multimedialne
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8 OBCIAZENIE PRACA STUDENTA

SREDNIA LICZBA
FORMA AKTYWNOSCI GODZIN NA
ZREALIZOWANIE
AKTYWNOSCI
Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim, w tym:
Godziny wynikajace z planu studiéw 45
Konsultacje przedmiotowe 5
Egzaminy i zaliczenia w sesji 0
Godziny bez udzialu nauczyciela akademickiego wynikajace z nakladu pracy studenta, w tym:
Przygotowanie si¢ do zajeé, w tym studiowanie zalecanej literatury 25
Opracowanie wynikéw 0
Przygotowanie raportu, projektu, prezentacji, dyskusji 25
SUMARYCZNA LICZBA GODZIN DLA PRZEDMIOTU WYNIKAJACA 7Z 100
CAIEGO NAKIADU PRACY STUDENTA
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA PRZEDMIOTU 4
9 SPOSOBY OCENY
OCENA FORMUJACA
F1 Kolokwium
F2 Cwiczenie praktyczne
KRYTERIA OCENY
EFEKT KSZTALCENIA 1 MIEJSCE OPIS WERYFIKACII EK 1
WERYFIKACJI
Na Student zna w stopniu podstawowym
OCENE przepisy prawne oraz-—normalizacyjne | wyklad, é¢wiczenia Kolokwium.
3 wykorzystywane w-systemach zarzadzania
i bezpieczenstwa- zywnosci. Wymienia
systemy zapewnienia jakosci.
Na Student w  stopniu  dobrym = zna
OCENE przepisy prawne oraz normalizacyjne
4 wykorzystywane w systemach zarzadzania
i bezpieczenstwa zywnosci, potrafi je
oméwi¢. Wymienia pojecia z systemu
bezpieczeristwa zywnosciowego. Wymienia
i charakteryzuje systemy zapewnienia
jakosci. Definiuje, wyszukuje i kwalifikuje
zagrozenia  wystepujace w  produkcji
Zywnosci.
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Na
OCENE

Student zna w stopniu bardzo dobrym
przepisy prawne oraz normalizacyjne
wykorzystywane w systemach zarzadzania
i bezpieczeristwa  zywnosci, potrafi
je  oméwié.  Wymienia  pojecia  z
systemu bezpieczeristwa zywnosciowego.
Prawidlowo wymienia kryteria, jakie
powinny by¢é brane pod uwage przy
kwalifikowaniu  zagrozeni w  procesie
produkcji  bezpiecznej zywnosci oraz
odnosi sie¢ przy tym do regulacji
prawodawstwa. Definiuje, wyszukuje i
kwalifikuje zagrozenia wystepujace w
produkcji zywnosci.

EFEKT KSZTALCENIA 2

MIEJSCE
WERYFIKACJI

OPIS WERYFIKACJI EK 2

Na
OCENE

Student ~w  stopniu  podstawowym
definiuje podstawowe pojecia zwigzane
z jakosciag i bezpieczenistwem zywnosci.
Wymienia celowo$é¢ stosowania procedur
w przemysle spozywczym. Zna réznice
miedzy instrukcja a procedura. Wymienia
elementy sktadowe ksiegi HACCP. Potrafi
samodzielnie opracowaé prosta instrukcje
i procedure.

Na
OCENE

Student w stopniu dobrym definiuje
podstawowe pojecia zwigzane z jakoscig
i bezpieczenstwem zywnosci. Wymienia
celowosé stosowania procedur w przemysle
SPOZyWCZy1. Zna  réznice . miedzy
instrukcja a procedura. Potrafi zaplanowaé
i opracowa¢ ksiege HACCP. Potrafi
samodzielnie  opracowaé.  instrukcje i
procedury.

OCENE

Student w stopniu- bardzo dobrym
definiuje podstawowe pojecia zwiazane
z jakosciag 1 bezpieczeristwem zywnosci,
poprawnie interpretuje i komentuje.
Wymienia celowosé stosowania procedur
w przemysle spozywczym. Zna roéznice
miedzy instrukcja a procedura. Potrafi
zaplanowaé¢ i opracowaé ksiege HACCP.
Potrafi samodzielnie opracowaé instrukcje
i procedury. Poprawnie weryfikuje
sporzadzong dokumentacje.

wyklad, éwiczenia

Ocena z kolokwium. Ocena, z
opracowania Ksiegi HACCP.

EFEKT KSZTALCENIA 3

MIEJSCE
WERYFIKACJI

OPIS WERYFIKACJI EK 3

Na
OCENE

Student ma  niepelng  Swiadomosé
spolecznego znaczenia regulacji prawnych
w zakresie bezpieczenstwa 1 jakosci
Zywnosci.

Na
OCENE

Student ma Swiadomo$é spolecznego
znaczenia regulacji prawnych w zakresie
bezpieczeristwa i jakosci zywnosci.

wyklad, éwiczenia kolokwium
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Na Student ma pelna $wiadomosé spolecznego

OCENE

znaczenia regulacji prawnych w zakresie

5 bezpieczeristwa i jakosci zywnosci.

OCENA DO INDEKSU (OCENA PODSUMOWUJACA)

50% oceny z kolokwium, 50% oceny z opracowania Ksiegi HACCP.

WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

a Pozytywna ocena z kolokwium. Pozytywna ocena z Ksiegi HACCP.

10 MACIERZ REALIZACJI PRZEDMIOTU

EFEKTY
ODNIESIENIE DO 1
KSZTALCENIA . TRESCI METODY
EFEKTOW CELE PRZEDMIOTU
DLA PROGRAMOWE DYDAKTYCZNE
KIERUNKOWYCH
PRZEDMIOTU
Cell, Cel2, Cel3, W1, W2, W3, W4,
EK1 ZIP W17 Celd W5, W6, C2 M2, M3
Z1P _UPO09,
Z1P _UB02, Cell, Cel2, Cel3, W1, W2, W3, W4,
ER2 Z1P_UPOA. Celd W5, W6, C1, C2 M1, M2, M3
ZIP _UPO03
Z1P _UPO09, W1, W2, W3, W4,
EK3 7Z1P_ K07 Cell, Cel2, Cel3 W5, W6, C1, C2 M1, M2, M3

11 WYKAZ LITERATURY

LITERATURA PODSTAWOWA

[1] Witrowa-Rajchert D., Nowak D. — Jakos¢ i bezpieczenstwo Zywnosci: uwarunkowania surowcowe, technologiczno-
produkcyjne i prawne., Warszawa, 2006, SGGW

2| Wisniewska M., Malinowska E. — Zarzqgdzanie jakoscig Zywnosci. Systemy, koncepcje, instrumenty, Warszawa,
[ j y ystemy, peje, y
2011, Difin

[3] Luning P.A., Marcelis W. J., Jongen W.M.F., — Zarzqdzanie jakoscig zywnosci. Ujecie technologiczno-
menedzerskie., Warszawa, 2005, WNT

[4] Matysz J. — Bezpieczenstwo Zywnosciowe strategiczng potrzebg ludzkosci., Warszawa, 2008, Almamer

LITERATURA UZUPEINIAJACA:

[1] Ozimek 1. — Bezpieczristwo Zywnosci w spekcie ochrony konsumenta w Polsce., Warszawa, 2006, SGGW

12 INFORMACJE O NAUCZYCIELACH AKADEMICKICH
OSOBA ODPOWIEDZIALNA ZA KARTE

dr inz. Anna Mikulec (kontakt: mikuleca@gmail.com)
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OsoBY PROWADZACE PRZEDMIOT

dr inz. Anna Mikulec (kontakt: mikuleca@gmail.com)

13 ZATWIERDZENIE KARTY PRZEDMIOTU DO REALIZACJI

(miejscowos¢, data) (odpowiedzialny za przedmiot) (kierownik zaktadu) (dyrektor instytutu)

PRZYIJMUJE DO REALIZACJI (data i podpisy oséb prowadzacych przedmiot)
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